
 

 

FICHA DE ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA 
1 - IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO           
FINISH BAC  - Desinfetante para Indústria Alimentícia           
Validade do Produto: 12 Meses        
Classe: 02           
2 - CLASSIFICAÇÃO DE RISCO           
0 - SEM RISCO     RISCO À SAÚDE 2    
1 – LEVE     INFLAMABILIDADE 0    
2 – MODERADO    CORROSIVIDADE 0    
3 – ALTO           
4 – EXTREMO           
3 - PROPRIEDADES FÍSICO-QUÍMICOS           
Composição Química: Tensoativos, Agente Bactericida e Água.  
Princípio Ativo: Cloridrato de Polihexametileno Biguanida    
Teor Ativo: 2,14%       
pH (100%) : 6,00 à 7,00        
Aparência: Líquido Translúcido Amarelado       
Densidade : 0,950 à 1,050 g/cm³       
Solubilidade em água: 100%        
Voláteis: N.D.         
4 - INFORMAÇÕES SOBRE RISCO A SAÚDE         
Manter afastado de crianças e animais domésticos. Em caso de contato com os olhos, lavar com água em abundân 
cia. Em caso de ingestão acidental, NÃO PROVOCAR VÔMITO, e procurar o Centro de Intoxicação ou Serviço  
de Saúde mais próximo, levando consigo a embalagem ou rótulo do produto. Manter ao abrigo de calor e luz  
solar direta.   
5 - CAMPO DE APLICAÇÃO             
Indústrias Alimentícias em Geral          
6 – PROPRIEDADES               
Não ataca a epiderme nem é corrosivo às superfícies, Não deixa odor objetável, Eficiente sobre bactérias Gram po- 
sitivas e Gram negativas, sobre fungos e vírus. Elimina odores desagradáveis resultantes da proliferação de bacté-   
rias em meio orgânico. Não necessita enxágüe posterior desde que utilizado dentro das especificações. 
7 – FINALIDADE             
Indicado para ser utilizado por imersão, manualmente ou por spray à baixa pressão, para desinfecção de instala- 
ções, equipamentos e utensílios em indústrias frigoríficas, laticínios e alimentícias em geral. 
8 - MODO DE USAR               
Desinfecção de superfícies:  deve ser utilizado na diluição de 1:25 a 1:60 partes de água  por 10 minutos. 
Manutenção diária ou Aspersão: usar após o enxágüe da operação de limpeza na diluição de 1:250 a 1:600 
partes de água.  Com temperatura ambiente por um período de 10 à 30 minutos. 
9 – EMBALAGENS               
Galão com 05 Litros ou Bombona com 20 Litros      
10 - RESPONSAVEL TÉCNICO             
Renato Monteiro Amorim CRQ: 09200590 - 9ª Região         
11 – OBSERVAÇÕES        
Não remova o produto de sua embalagem original         
Utilize os equipamentos de segurança individual      
As embalagens vazias não devem ser reutilizadas         
N.D. = Não Determinado  N.A = Não se aplica    
 


